ENTREES

ANTIPASTI & partager

PLANCHE CHARCUTERIE

Jambon de parme, mortadelle, chorizo

PLANCHE CHARCUTERIE
ET FROMAGES

Mozzarella, gorgonzola, chévre

ENTREES

MINESTRONE

Soupe de legumes

TARTINES DE CHEVRE CHAUD ET MIEL
Sur lit de salade

SALADE CAPRI

Tomate et burrata assaisonnées d'huile
d'olive, citron et basilic

CARPACCIO DE BOEUF

Fines tranches de boeuf assaisonnées
d'huile d'olive, citron et basilic, avec
carpres et copeaux de parmesan

19,00€

22,00€

12,50€

12,00€

10,00€

16,00€

GRANDES
SALADES

SALADE PARMA 16,50€
Lit de salade de saison, jambon de pays,
sommes de terre, emmental, tomates, oeuf

ur

SALADE DI ROMA (Salade de pates)  16,50€
Pates, dés de tomates et de mozzarella,

olives, assaisonnés (huile d’olive, citron et

basilic)

SALADE SALMONE 18,50€
Lit de salade de saison, saumon fumé, thon,
crevettes, tomates, sauce citronnée

SALADE ITALIENNE 16,50€
Lit de salade de saison, crudités, thon,
anchois, oeuf dur, olives

SALADE DEL CAPO 16,50€
Lit de salade de saison, jambon blanc,

poulet, pommes de terre, oeuf dur,

oignons rouges, tomates




PIZZAS

MARGHERITA 15,00€
Tomate, mozzarella, basilic, origan
QUATTRO SAISONS 16,50€

Tomate, mozzarella, champignons, coeurs
d'artichauts, capres, olives, oignons, poivrons,
origan, basilic

4 FROMAGES 18,00€
Tomate, mozzarella, chévre,

gorgonzolo, parmesan, origan

REGINA 16,00€
Tomate, mozzarella, chomplgnons

|qm|oon blanc, origan

INDIANA 17,00€
Créme fraiche, mozzarella, curry, oignons,

pou|e’r pommes de terre, orlgan

ORNELLA 20,00€
Créme fraiche, mozzarella, saumon fumé,

roquette

PARMA 18,50€

Tomate, mozzarella, jambon de pays, tomates
cerises, roquette, copeaux de parmesan

NAPOLITAINE
Tomate, mozzarella, filets d’anchois & 'huile,
cépres, olives, origan

CALABRIA

Tomate, mozzarella, poivrons, olives, chorizo,
merguez, origan

CHEVRE-MIEL

16,50€

18,50€

19,00€

Créme au miel, mozzarella, crottins de chévre,
roquette, jambon de pays, origan

CAMPIONE 17,00€
Tomate, mozzarella, oeuf, boeuf haché,

champignons, oignons, origan

CALZONE (Soufflée) 16,50€

Tomate, mozzarella, oeuf, jambon blanc, origan

ROMA NOSTRA 18,00€
Tomate, mozzarella, mergfuez jambon blanc,
champlgnons oignons, olives, poivrons,

oeuf, origan

SAVOYARDE 19,00€
Créme fraiche, mozzarella, reblochon,

lardons, oignons, pommes de terre, origan

MARCO POLO 18,50€

Créme fraiiche, mozzarella, gorgonzola,
jambon blanc, chqmplgnons oeuf, origan

Ingrédients en supplément :
Oeuf : 1,50€

Jambon blanc, fromage,
Mozzarella : 3,00€
Burrata : 5,00€

Et autres..

Couvert supplémentaire : 4,50€




PATES

LINGUINE ALLA CARBONARA 16,50€
Pates & la créeme fraiche, lardons fumés
poélés, jaune d'oeuf

LINGUINE AU SAUMON 18,50€
Pates a la créme fraiche et saumon frais

PENNE AU GORGONZOLA 16,50€
Créme fraiche, gorgonzola

LINGUINE ALLA BOLOGNESE 16,50€

Péates & la sauce tomate et viande de
boeuf haché

LINGUINE AU PESTO 16,50€
Pétes & la créme de pesto (huile d'olive,
basilic, ail, créme fraiche, parmesan)

VIANDES

CARPACCIO DE BOEUF 18,00€
Fines tranches de boeuf assaisonnées & I'huile
d'olive, citron et basilic, copeaux de parmesan,
olives et capres

Servi avec des frites

ESCALOPE MILANAISE 24,00€
Escalope de dinde frangaise pané

(label rouge), accompagné de linguine

& la sauce tomate

ESCALOPE AL MARSALA 24,00€

Escalope de veau poélée, sauce créme
fraiche, champignons, flambée au vin Marsala

ESCALOPE ALLABOLOGNESE gratinée  24,00€
Escalope de veau panée, enro%oée de

jambon de pays, mozzarella, créme fraiche,

sauce bolognaise

ENTRECOTE DE BOEUF DUBOUCHER ~ 24,00€
Piece de beeuf francaise d'environ

250 grammes, sauce gorgonzola.

Servi avec des frites

ASSIETTE DE FRITES

GRATINS
MASON

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 18,50€
Feuilles de pétes, béchamel, bolognaise,
gratinées au four

MELANZANE DI PARMIGIANA 18,50€
Aubergines, mozzarella, parmesan, ail,
basilic, sauce tomate, gratinés au four

TOUS NOS PLATS
SONT FAITS MAISON
ET CUISINES A LA MINUTE

LA VIANDE EST D'ORIGINE
FRANCAISE OU D'UE SELON
ARRIVAGE




BOISSONS

FRAICHES

JUS DE FRUITS 25

Orange, ananas, abricot, pomme

COCA-COLA, COCA ZERO 33 cl
DIABOLO 25 cl

Grenadine, péche, citron, menthe, fraise

LIMONADE 25
ORANGINA 25 ¢l
SCHWEPPES 25

(Tonic ou Agrumes)

SIROP A L'EAU 25 ¢l

Grenadine, péche, citron, menthe, fraise

ICE-TEA 25

4,50€

4,50€
4,50€

4,50€ 10,00€
4,50€

4,50€ Steak haché frites

ou nuggets frites
ou pizza bambino (jambon, fromage)
3,50€ ou spaghetti bolognese

4,50€ 1 boule de g|oce
(vanille, fraise ou chocolat)
ou fromage blanc

EAUX MINERALES

33cd 50 1L
EVIAN 5,00€ 6,50€
SAN PELLEGRINO 5,00€ 6,50€
PERRIER 4,50€
CHAUDES
Café espresso, décaféing 2,50€
Café noisette 2,70€
Café créme, Americano, double espresso  4,50€
Cappucino 5,00€
Thé 4,00€
Earl grey, menthe, citron
Infusion 4,00€

Verveine, verveine menthe

Chocolat chaud




DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON 7,50€

TIRAMISU MAISON 8,00€
PROFITEROLES MAISON 10,00€
Glace vanille, chocolat chaud et chantilly
FONDANT AU CHOCOLAT 7,50€
Créme anglaise ou chocolat

PANNA COTTA MAISON 7,50€
Fruits rouges, caramel ou miel

TARTE TATIN 8,00€
Nature ou créme fraiche

CREME BRULEE 8,00€
CAFE GOURMAND 8,50€

Fondant au chocolat, tarte Tatin et macaron
(thé supplément 1€)

GLACES

Vanille, chocolat, menthe-chocolat, noix de coco,
pistache, rhum-raisin, café

La boule : 3,50€

SORBETS

Citron, cassis

La boule : 3,50€

ASSIETTE DE FROMAGES  9,00¢

Mozzarella, chévre, gorgonzola et salade

GLACES

DAME BLANCHE 8,50€
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly
CHOCOLAT LIEGEQIS 8,50€
Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly

CAFE LIEGEOIS 8,50€
Glace café, sauce café, chantilly

COPPA DI ROMA 9,00€

Glace vanille, cerises amarena, sirop de cerise,
chantilly

AFTER EIGHT 8,50€

Glace menthe, chocolat, noix de coco,
chocolat chaud, chantilly

GLACES ALCOOLISEES

ANTILLAISE 9,00€
Glace vanille, rhum-raisin, rhum, chantilly

DON PAPA 9,00€
Glace citron, limoncello ou vodka

ICEBERG 9 00€

Glace menthe-chocolat, pepermint




